Wir sind stolz auf unseren Familienbetrieb, seine Verwurzelung mit der Region und dem Backhandwerk.
Neben unserem bekannten Roggenbrot aus Sauerteig liberzeugen unser tagliches Brot, slisses Geback
und herzhafte Leckereien unsere internationale Kundschaft, die den Weg liber den schénsten Alpenpass
zu uns findet. Qualitat, Tradition und Kreativitat gehoren zu unserem Berufsalltag.

AB JUNI 2026 BIETEN WIR EINE STELLE ALS
BACKER*IN-KONDITOR*IN 80-100%

Zeitraum: befristet bis Ende Oktober 2026, mit Option auf Verlangerung
Arbeitsort: Simplon Dorf, eines der schonsten Schweizer Dorfer

AUF DICH WARTET:

e ein lebhafter Betrieb im familidaren Umfeld

e ein spannender Arbeitsalltag in einem humorvollen Team
e ausreichend Freiraum fur Ideen und Kreativitat

e faire Anstellungsbedingungen

e e¢in pulsierendes Bergdorf

DU BRINGST MIT:

e eine Ausbildung als Backer-Konditor EFZ

e gute Deutschkenntnisse in Wort und Schrift

e Selbstandigkeit, Qualitatsbewusstsein und Verlasslichkeit

e ein gepflegtes Erscheinungsbild und professionelles Auftreten

e eine teamorientierte Personlichkeit mit Freude an Backhandwerk und Dessertmagie

Auf deine Bewerbung per Mail an info@baeckerei-arnold.ch
zuhanden von Geschaftsleiter Amadeo Arnold freuen wir uns!

BACKEREI + KONDITOREI + TEA-ROOM

SIMPLON DORF



http://www.backerei-arnold.ch
https://www.borghisvizzera.ch/de/scheda/simplon-dorf/
mailto:info@baeckerei-arnold.ch

